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KEDVES BORBARAT!

Szeretettel kdszontdm a Soproni borvidéken, a Karpat
medence egyedulallé tajan az Alpok laba, a Fertd to,
a Sopron-Vasi-siksag altal olelt lankakon, és Sopron-
ban, a Kékfrankos févarosaban. A borvidék széléter-
mesztésének, borkészitésének alapjat a keltdk és az
okori Roma altal teremtett sz616- és borkultdra jelenti.
A hagyomanyok apolasa, valamint a modern borké-
szités tudomanya egyesulnek gazdapolgaraink hor-
ddéiban, s szép boraink bizonyitjak az eurdpai hird

termdhely adottsagait. Kiadvanyunk célja bemutatni
a Soproni borvidék boraszatait, borosgazdait: ezzel
kivanjuk segiteni Ont a ,soproni bor Utjanak” bejara-
saban, emellett szeretettel varjuk a borturainkon, ahol
a tékétdl a poharig megismerhetia Soproni borvidéket.
Kostolja, izlelje meg borainkat! Ha elnyerte tetszését,
kérem, vigye magaval a soproni bor és Sopron, a Kék-
frankos févarosanak jo hirét!

§ Molndr Akos

24 elndk, Soproni Borvidék Hegykdzségi Tandcs



BACSKAY PINCE

A Bacskay Pince a hagyomanyokhoz hlien ma is a bel-
varosban, a Lehar Ferenc utcaban talalhatd. Ez a patinas
épulet eredendden egy bornagykeresked&é volt, mig
végul tébb tulajdonos utan csalddunké lett, felujita-
saval ismét eredeti funkciéjaban mukaodik. A sz&l6k
nagyobb része a Fertd to6 szubalpin klimajatol érik za-
matossa, a sz4l6 feldolgozasa tartalyokban, iranyitott
erjesztéssel torténik a fehér- és rozéborok esetében,
hagyomanyos hordds vagy betonkadas érlelést csak
avorosborok kapnak. KézmuUves boraszatként magunk
végezzUk a feladatokat, pincénkben igazi kulonleges-
ségek is megtalalhatéak, horddink egy részén meg
a Kossuth-cimer diszeleg.

Zéldveltelini, Irsai Olivér, Chardonnay, Kékfrankos,
Merlot, Cabernet Sauvignon

© Kogl, Steiner, Karnatz, Préshdz Fertdpart
9400 Sopron, Bécsi it 91.

@ +3630 9572014

© bacskay.gyuri@gmail.com

@ @bacskaypincesopron
©@0¢

Sopron



BONIS-REITTER BORASZAT

A bor és borkészités iranti elkotelezett szeretet tobb
generaciodra nyulik vissza csaladunkban, igy nem volt
kérdés, hogy ezt az 6rokséget a nagyapainktdl tanult
maodon, de a legmodernebb ismeretekkel kiegészitve
visszUk tovabb. Az elsé 'Uj generacios' boraink a 2014-es
évjaratok voltak, akkor friss arculattal, Ujragondolt tech-
nolégiaval indult el a mai formajaban ismert borasza-
tunk. Fokozatosan tértunk at a természetes muvelésre,
a borok egyediségét, gyumolcsos izvilagat kiméletes
préseléssel, hosszablb seprén tartassal és kevés fejtéssel
tartjuk meg. Boraszatunk a tobbszaz éves, torténelmi
Palos Pincében talalhatd. Ebben a kuldnleges, bolti-
ves épuletben fogadjuk vendégeinket, ahol nem csak
borainkat, de a pince, a boraszat és borkészités torté-
netét is megismerhetik a hozzank érkezék.

XY XX

max.80f6 max.80f6 elbrendelés

min. 10 f6
@

Kékfrankos, Zweigelt, Pinot Noir, Zenit, Muscat Ottonel,
Zoldveltelini

O Kogl, Steiner, Sipkoja, Karnatz, Harmler, Rusten, Irtds
9400 Sopron, Gesztenyés kortit 64.

@ +3630 473 2965 | +36 20 931 2776

© peter@bonis-reitter.com

www.bonis-reitter.com

@ @bonisreitter

@bonisreitter




Sauvignon Blanc, Merlot, Kékfrankos, Irsai Olivér,
Cabernet Sauvignon, Zweigelt, Zéldveltelini, Tramini,
Chardonnay

© Steiger, Kraftner, Virdgvolgy, Harka, Harmler, Steiner
9400 Sopron, Préshdz telep

@ +36 202139683 | +36 99 702 287

© fenyes.tibioi@gmail.com

FENYES PINCE www.fenyespince.hu

@ @fenyespince
@fenyespince

Csaldadunkban a szélédmuvelés iranti elhivatottsag,
a borkészités szeretete évszazadok ota oroklédik apa-
rél fidra. A Fényes Pince ma 9 hektaron termel sz616t,

amit magunk muvelUnk, dolgozunk fel és palackozunk. g
MUkodésunk 6tvozi a 21. szazadi cslcstechnologiat @
a tradiciokhoz kétheté nemes hagyomanyokkal. A sz6-

=

lészet haromnegyedét kornyezetkiméld rendszerben max. 50 f§  max. 50 f6
muUveljuk. Boraszati feldolgozénk egyedulalld mdédon
a Fert&-parton, a szél6tablak kozepén talalhatd, melynek oL

)

kuldnleges értéke a teraszrdl a latogatdink elé taruld le-
ny(Ugdzd panorama. Szinte kizarélag fajtaborokat készi-
tunk, fehérboraink reduktiv technoldgidval, mig a vorosek
acéltartaly mellett, tolgyfahordds érleléssel készulnek.



GANGL BORASZAT

Csaladunk szélész-borasz hagyomanyai masfél évsza-
zadra nyulnak vissza, a poncichter tradicidokat érizve
apardl fidra szallt a sz6l6muvelés, bor- és horddkészités
mestersége. A 200 éves, hegybe vajt pincerendszert
a belvarostdl fertajora alatt érhetik el a latogatdk, ahol
a csalad egykori muzealis termelbeszkozei is megte-
kinthetéek. Szél6ink tobbnyire a Fertd té partjan, kilenc
hektaron teremnek. A szél6munkakat a legnagyobb
odafigyeléssel magunk végezzuk, gondosan ugyelve
a kornyezetkimélé gazdalkodasra. A szortimentben
a modern vonalud vorosborokon tul megtalalhatd csa-
ladunk buszkesége, a tradicionalis moédon készult, vad-
élesztés ,nagypapa kékfrankosa” is. A gyors fogyasz-
tasra szant, friss és ropogds fehérborainkat, valamint
rozéinkat modern technolégiaval késztjuk.

©®000

max. 60f6 max.60f6 max.60f6 max. 60 f6
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Kékfrankos, Merlot, Cabernet Sauvignon, Tramini,
Sauvignon Blanc, Irsai Olivér, Zoldveltelini, Zenit

© Steiner, Harmler, Kohlenberg, Kogl, Steinhoffer
Sopron, Lehdr Ferenc utca 58.

@ +36 209315980 | +36 20 448 5808

© ganglbor@gmail.com

www.ganglbor.hu




HANYVARI BORASZAT

Minden munkafazist a metszéstdl a szuretig, a noévény-
védelemmel egyutt szakértelemmel, odafigyeléssel
magunk végzunk.Jé mindségul boraink zaloga, hogy ki-
zardlag a sajat terlletunkroél szarmazo sz6l6t dolgozzuk
fel, a palackokba csakis a teljesen érett, ép és egészsé-
gestermés kerulhet. A sz6l6t hagyomanyos kézi csémo-
szdlési eljarassal erjesztjuk, tartézkodunk a bor kémiai
beavatkozasatol, igy sikerul az iz- ésillatanyagot eredeti
szépségében megtartani.

Kékfrankos, Zweigelt, Merlot, Pinot Noir, Zéldveltelini
Cabernet Sauvignon

© Langschilling, Marbe-Satz, Rothpeter, Kohlenberg, Hard

Uzlet: 9400 Sopron, Arpdd utca 6.
Pincészet: 9400 Sopron, Préshdz telep

@ +36 30325 4365

© hanyvari.akos@gmail.com

@ @hanyvari.akos
@
max. 30 f6



Tobb labon allé szbélész-borasz csaladként a boraszat
mellett oltvany el&allitassal és sz616 szaporitdanyag
forgalmazassal is foglalkozunk. Ultetvényeink és bo-
raink BIO mindsitéssel rendelkeznek. A sz616t jelentds
hozamkorlatozassal muiveljuk, borainkat a klasszikus és
modern technolégidk dtvozésével, nagy szakértelem-
mel és gondoskodassal termeljuk. Az érett sz6I6t a kézi
szUretnek koszonhetéen mar a szél6ben szelektaljuk,
a tulérett sz6l6bdl magasabb, nem ritkan 15-16 %-os
alkoholfokkal rendelkezd, horddéban hosszan érlelt,
karakteres, intenziv borok kerulnek palackba.

XXXXX

max. 60 f6




IVANCSICS PINCE

Masodik generacids boraszokként, a poncichter hagyo-
manyokhoz hlien készitjuk borainkat. A sz616 feldolgo-
z4sa, a bor érlelése haznal, a pincénkben torténik. A gépi
és kézi muvelést 6tvozé szélészetbdl kikeruld borainkra
jellemzé a gyonyorl koncentréaltsag, a fajtajellegek és
elegans gyumolcsésseg. Buszkék vagyunk borainkra,
amelyek a kulonbozé versenyeken és az orszagos szak-
lapok tesztjein is rendre remekul szerepelnek.

Kékfrankos, Zoldveltelini , Merlot, Pinot Noir, Shiraz,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Irsai Olivér

@ Steiner, Rothe Peter, Weindengrund, Neuberg
9400 Sopron, Szeqfii utca 3o0.
@ +36 305320661 | +36 99 317 262

© ivancsicspince@freemail.hu

@06

max. 15f6 min. 6 palack



Fertérakosi poncichter csaladként a boraszkodast nem
csak munkanak, hanem életformanak tekintjuk, elko-
telezetten apolva tradicidinkat, amelyek generaciok
ota kisérik életunket. Magyarorszag legelsd shiraz te-
lepitése is csaladunk nevéhez kapcsolodik. A sz816- és
bortermelésben is a természetesség hivei vagyunk,
megalkuvas nélkul térekedve a legmagasabb miné-
ségre. Kindlatunkkal a legfelsé mindségi szegmenst
célozzuk meg, borainkkal jelen vagyunk a budapesti
csucsgasztrondmiaban, sét kisebb mértékben exporta-
lunkis. Termékskalank a Pinot Blanctdl (Fehérburgundi)
indul, s a szép, gyumolcsds rozén at a koncentralt, hor-
doban érlelt vordsborokig terjed.

@000

max. 35 f6 max. 35 f6




KOCSIS BORASZAT

Klasszikus kézmUves boraszként a legtobb feladatot
magam végzem. Azt vallom, hogy a szélé-bor-pince
egységbdl a legfontosabb pillér a gondos muvelés
mellett termett, kell6 mennyiségl és mindségu szolé.
A szakmaval vald kapcsolatom generacids 6rokség, fel-
mendim is foglalkoztak sz6lével és borral, tradicionalis
soproni formaban. A csendes kis soproni utcaban ta-
lalhatd Bercsényi borozéban folyd és palackos boraink
kaphatdk és fogyaszthatok.

Irsai Olivér, Zoldveltelini, Lednyka, Zenit, Kékfrankos,
Zweigelt, Korai Piros Veltelini, Cabernet Sauvignon,
Pinot Noir, Turdn

© Hamler, Kanratz, Dudles, Bedles, Warme Infrid, Kogl,

Kalkweg

9400 Sopron, Bercsényi utca 21.

@ +36 30979 5379

www.kocsisboraszat.hu

@) @KocsisBoraszat

max. 40 f6

00906

max. 40 f&



L6Vé R PINCE Zéldveltelini, Chardonnay, Kirdlylednyka, Irsai Olivér,

Kékfrankos, Cabernet Sauvignon, Merlot, Zweigelt,

Balf-Fertérakos legjobb duiléiben, kérnyezetkiméld RO NG Slatlie

,20ld" technoldgiaval termesztett sz6l6inket Sopron- | () Ferté-part és Balf kozotti teriilet
ban dolgozzuk fel, és az 1893-ban épitett pincénkben
neveljuk borra. Stilusunkban a hagyomany és a modern
szemlélet 6tvozdédik. Fehér és rozé boraink ropogods
gyUmolcsei a beérett sz616 teltségével harmonizalnak, @ +36 203535963
vordsborainkat fahordds érleléssel gombolyitjuk. Bora-
ink min&dségét a hazai és nemzetkdzi borversenyeken
elnyert szamtalan aranyérem mellett a sok-sok pozitiv www.loverpince.hu
fogyasztdi visszajelzés is tukrozi.

©00®

max.
40-60 f6

9400 Sopron, Dedkkiiti tit 2.
9400 Sopron, Ady Endre (it 31.

© sopvin@loverpince.hu




[ Zoldveltelini, Chardonnay, Zenit, Sauvignon Blanc,
Kékfrankos, Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Turdn, Dornfelder, Nérd, Szt. Lérinc

' © Kohlenberg, Hard, Apollénia Féldek, Korondzé domb,
Kogl
Termeldi borkimérés: 9400 Sopron, Loki sor 21.
Boroz6 és panzié: 9400 Sopron, Répcefdi sor 22.
@ +36 20 470 9086

OTTé PINCE © foglalas.ottopince@gmail.com

. . ) ) e . ottopinceborozoespanzio
PincészetlUnk a természettel és a ndvény igényeivel Go p p

o0sszehangoltan tudatosan, gondosan gazdalkodik 11

hektar terUleten. Boraink tradicionalis eljarassal ké- N
szUlnek Sopronban a Loki sori csaladi pincénkben, illet- @
ve a Kohlenberg dllében talalhatoé pincénkben. Egyik

bUszkeséglnk az igazan kulonleges Totti kUvé, amely max. 100 fo
kékfrankos alapon Dornfelder és Turan fajtakbol keé-

szUlt voros hazasitas, a masik pedig az Apam bora, mely E
édesapank emlékét hordozza minden egyes palackban.



PFNEISZL BIRTOK Cabernet Sauvignon, Carmenere, Kékfrankos, Malbec,
Merlot, Sangiovese, Shiraz, Zefir, Zinfandel

Egyes bordsz-utédok szamara a legfontosabb, hogy @ Krdftner, Warmer Infried

megalkothassak a sajat borukat, de nem ez a helyzet

a Pfneiszl lanytestvéreknél. Ok a sajat boraszatukat al-

kotjak meg, amely a Ferté t6 déli oldalan, a Soproni bor- @ +36 30560 0736

vidéken taldlhatd. Birgit és Katrin az Uj Pfneiszl generacio. © info@pfneiszLhu

www.pfneiszl.hu
0 arys:

max. 8 {6 @pfneiszlestate

9400 Sopron, Készegi Ut 81.




ROLL PINCESZET

Pincészetlnk igazi kézmuUves csaladivallalkozas, a sz616
koruli feladatokat szUk csaladi korben végezzuk. Bora-
ink korszerU technolégiaval, sajat termelésl sz618ink-
bdél, jorészt nagyhordds érleléssel készUlnek, mikozben
végig ugyellink a gyumalcs frissességének, zamatossa-
ganak megdrzésére, az izek életben tartasara. Vorosbo-
raink az évjaratnak megfelel6 hosszusagu aszokhordds
érlelést kapnak. BUszkék vagyunk arra, hogy boraink
kdézul rendszeresen kerulnek ki dijnyertes tételek.

Zéldveltelini, Irsai Olivér, Kékfrankos, Zweigelt,
Pinot Noir, Cabernet Sauvignon

© Rothe Peter, Scheicner, Kalte Imfried, Kogl
9400 Sopron, Afonya utca 8.
@ +36 70 556 6159

© roll.p@freemail.hu
www.rollpinceszet.hu

@ @rolipinceszet

@O
max. 16 f6



STERLIK PINCE

Pincénk torténete kdzel 40 éves multra tekint vissza,
f6 profilunk 2008 6ta a rozé. Zaszloshajonk a Kékfran-
kos-Zweigelt-Merlot-Cabernet Sauvignon hazasitasbol
létrejott Pirkadat, amit barati csapat késtol ki az alapbo-
rokbol, sokszor egy teljes éjszakan at pirkadatig. Ennek
a bornak mar a cimkéje is paratlan, a napfelkelte szine-
inek valtozasait mutatja be 60 kulonbo6zd arnyalatban,
ezzel is jelezvén: a pirkadat nem egy pillanat, hanem
egy folyamat. Erdemes kiemelni a szortimentbdl az
Ejszaka névre hallgatd Kékfrankost, az éj leple alatt szU-
retelt és a hajnali hidegben feldolgozott sz6l6bdl készult
kulonleges borunkat is.

©02006

max.16 f6  max. 16 f6
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Irsai Olivér, Zoldveltelini, Zenit, Zweigelt, Kékfrankos,
Merlot, Cabernet Sauvignon

© Spern Steiner, Kohlenberg, Kogl, Kanratz, Dudles
9400 Sopron, L6vér kértit 28.

@ +36 30936 3353 | +36 30 351 1535

© pince@sterlik.hu

www.sterlik.com

@ @SterlikPince




TASCHNER BOR-
ES PEZSGOHAZ

Tobb generacidra visszavezethetd poncichter csalad
orokoseként, elkotelezetten visszuk tovabb a szbé16-
termesztés és borkészités tudomanyat. Nagyszuleim
borkimérésétdl hosszu Ut vezetett a Balf felé veze-
té Uton taladlhato, lenylgdzé kilatassal bird, minden
technoldgiai igényt kielégité borhazig, ahol patika-
tisztasagu kdérnyezetben érlelédnek boraink és pezs-
gdink. A fajtak kozul kiemelkedé a Kékfrankos, mig
a Chardonnay és a Pinot Meunier pezsgdk alapjat
képezik. Ahogy az utdbbi fajta, Ugy a pezsgbkészités
is kulonlegességnek szamit a borvidéken. A Magyar

Kékfrankos, Zweigelt, Pinot Noir, Pinot Meunier,
Cabernet Franc, Irsai Olivér, Zenit, Chardonnay,
Zoldveltelini, Korai Piros Veltelini

© Spern Steiner, Ranisch, Gauer, Weidengrund, Dudles,
Warme Infried, Langschilling, Kogl

9400 Sopron, Balfi tit 168.
@ +36 209315225
© pincelatogatas@taschner.hu

www.taschner.hu

Bor Akadémia rendes tagjaként orommel varom la-
togatéimat, hogy pincelatogatassal egybekotve be-
mutathassam pezsgdimet, boraimat, és palinkaimat.
Mindezek webshopunkban is elérhetdk.

©00®0¢

max. 64 f6  max. 64 f6



Csaladunk szélétermesztéssel és boraszattal kapcsola-
tos hagyomanyai 1566-ig nyulnak vissza, ekkor emlitik
elészdr az Oberbayernbdl szarmazo Toltl Lénardot, aki
bort adott el a lengyel piacra. Fianak, Johannesnek az
Ozvegyét a hires polgarmester, Lackner Kristof vette
feleségul. Pincészetlink blszkesége a Pinot Blanc, azaz
a Fehérburgundi széléfajta és annak kulonleges bora,
amely tobb elismerésben is részesult. A széldmUlvelés
soran kifejezetten figyelunk a kemikalia-mentes, ter-
mészetes eljarasok alkalmazasara, borainkat az el6dok
hagyomanyait érizve, de korszerd, modern pincészet
elényeit kihasznalva készitjuk.

000060

max. 45f6  max. 45 f6
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¥ © Zenit, Zoldveltelini, Zweigelt, Cabernet Sauvignon,
Kékfrankos
© Kogl, Sipkoja, Steiner, Marbesatz, Gradina, Apollénia
Vinotéka: 9493 Fert6boz, FG utca 33-34.

Borbolt: 9400 Sopron, Hofldnyi utca 45.
@ +36 20 911 2364
© tibor@vincellerhaz.com

VINCELLER BORBIRTOK © www.vinceller.com

@ @vincellerborbirtok
A harom csalad (Molnar-Pieler-Sasdi) tulajdonaban . .
[évd pincészetink 1986-ban készitette elsé két borat, @vinceller.borbirtok

eqgy 1972-es telepitésl kékfrankosbol és egy 1979-es

Zweigeltbdl. 1996-ban megvasaroltuk a fertébozi g
Széchenyi Pincét, itteni feldolgozénkban készulnek @
az alap (Vincellér) és valogatas (Molnartiti Selection)

boraink, emellett évrél évre igyekszink djdonsagokkal max.60f6  max.60f6  elbzetes

. L, . . P . . z rendelés
is eléallni. Szintén Fertébozon, kdzvetlenul az ut mel-

lett alakitottuk ki borozdnkat és vinotékankat is, de
Sopronban, a Héflanyi utcaban termeldi borboltot is

Budapest, Gloriette,

Sopron Bozi Rozi

@

UzemeltetlUnk.



Bordaszati koncepcidonk a Winelife esetében: tokélete-
sen preciz, tiszta borokat eldallitani osztrakos stilus-
ban. Pincészetlnk kiemelkedd borai a Zoldveltelini és
a Kékfrankos, amelyek egyben a borvidék két 6 faj-
tai is, de konnyd, korai édesborunkat, a Supernovat is
a kulonlegességek kozott emlithetjuk. Bordszatunk
kdzpontja Fertérakoson talalhato, két egymas melletti
portat vasaroltunk meg azzal a céllal, hogy a feldolgozé
mellett a vendéglatas is helyben valdésulhasson meg.

®C

max. 40 f6  max. 50 f6 elézetes
rendelés




PONCICHTEREK FOLDJE

A Soproni borvidék egyediségét nem csak a sajatos
terroir adja, hanem az olyan érdekességek is, miszerint
az egykori sz6l6sgazdak az Ultetvényekben babot is
termesztettek, hiszen jo kiegészitd jovedelmet jelentett,
illetve nem kellett adét fizetni utana. A gazdakra ezért
ragadt ra a ,Bohnenziuchter” (babtermeld) kifejezés,
mely a mai napig fennmaradt a helyi német nyelvjaras-
ban hasznalt ,,Poncichter” elnevezésként.

KEKFRANKOS FOVAROSA

Sopron térténelmében a bor meghatarozo szerepet tolt
be. A borvidék egyik meghatarozo fajtajanak elnevezé-
sérél szolo legenda is a varoshoz kothetd. A napdleoni
haboruk idejében, a katonaknak napi kb. egy palack bor
jartingyen. Aki a jofajta nedUbdl tdbbet akart, azért mar
fizetni kellett. A gazdak azonban csak a jobb, kék szinU
frankot fogadtak el: ,Kékfrankost ide!” - felkialtassal!
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© Bonis-Reitter Bordszat © Jandi Pince Q Ssterlik Pince

© Fényes Pince © Kocsis Bordszat © Taschner Bor- és Pezsghdz
© Gangl Bordszat Q@ Lévér Pince @ T6ltl Pincészet

© Hanyvdri Bordszat © ott6 Pince @ Vincellér Borbirtok

© Hermann Pince © Pfneiszl Birtok @ Winelife Bordszat



